
Der optimale Einstieg ins Leben
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nn Statements von Schülern
Antworten von Schülern auf die Fragen „Würdest du 
die FAGO noch einmal besuchen?“ und „Was sagst du 
deinen Bekannten über die FAGO?“:

„Ja, da man einiges lernt, was für das Leben wichtig ist und 
praktische Einsätze hat.“� Gabriel Reitmair (16)

„Ja. Ich würde die FAGO weiter empfehlen, weil man gleich 
ins zweite Lehrjahr einsteigen kann. Außerdem lernt man in 
dieser Klasse viel für das Leben.“� Lorena (19)

„Ja. Ich würde die FAGO empfehlen, da man im Kochunterricht 
seine Kreativität unter Beweis stellen kann.“� Rabea Hilgert (15)

„Ja, man bekommt viele neue Erfahrungen, Koch- und Service
kenntnisse, macht Außeneinsätze und hat viel Menschenkontakt.“
� Zulikhan Kantaewa (20)

„Die FAGO bietet sehr viel für gastronomische Berufe  
und lohnt sich sehr, wenn man in einem Gastroberuf starten 
möchte.“� Sascha (16)

„Die FAGO ist eine sehr moderne Klasse mit netten und 
freundlichen Lehrkräften.“� Marren (17)

nn Was brauche ich für die FAGO?
ŮŮ Spaß am Umgang mit Menschen

ŮŮ Interesse an der Hotellerie mit Veranstaltungswesen

ŮŮ Freude am Zubereiten von Speisen

nn Was bringt mir die FAGO?
ŮŮ Eine einjährige praxisgerechte Grundausbildung 

ŮŮ Anerkennung des ersten Ausbildungsjahres  
(bei vielen Betrieben) 

ŮŮ Gemeinsame Projekte und Ausflüge  
(z.B. Wintersporttag, Berufsinformationsmesse BIM,  
Klassenfahrt, Hochseilgarten, Veranstaltungen vom 
Köcheverein BGL und der IHK, Spargelfestival usw.)

ŮŮ Ausbildung im Team

ŮŮ Praktikumserfahrung

ŮŮ Vollzeitunterricht ohne Schulgeld

ŮŮ Kostenfreier Schulweg im Landkreis BGL

ŮŮ Anerkennung des Mittelschulabschlusses nach erfolg-
reicher Abschlussprüfung

ŮŮ Vermittlungshilfe für einen Ausbildungsplatz

ŮŮ Stipendien für die besten Schüler ab dem Halbjahr

Diese Ausbildung ist eine gute Basis für  
Ausbildungsberufe in den Bereichen
ŮŮ Hotelfachfrau/-mann
ŮŮ Restaurantkauffrau/-mann
ŮŮ Köchin/Koch
ŮŮ Systemgastronomie
ŮŮ Hotelkauffrau/-mann
ŮŮ Tourismus und Freizeit
ŮŮ Verkauf und Wirtschaft
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ALLGEMEINBILDENDER UNTERRICHT

Religionslehre / Ethik 1 40

Deutsch 2 80

Sozialkunde 2 80

Sport mit Freizeitmanagement 2 80

7 280

FACHTHEORETISCHER LERNBEREICH

Ernährung 3 120

Getränkekunde 1 40

Betriebswirtschaft 3 120

Englisch 2 80

Französisch 1 40

10 400

FACHPRAKTISCHER LERNBEREICH

Speisenzubereitung mit Catering 11 440

Restaurant-Service mit Veranstaltungs- 
und Projektplanung

6 240

Housekeeping 1 40

Büroorganisation 2 80

Persönlichkeitstraining

20 800

GESAMTSUMME 37 1480

nn Stundentafel der


